
Preise in € inkl. Steuern und Abgaben. Rechnungen werden tischweise gestellt. 

HERZLICH WILLKOMMEN 
WIRTSHAUS SEIT 1877 

In unserem traditionellen Salzburger Wirtshaus finden Sie alles, was gut ist. 
Gut für Ihren Körper, für Ihre Seele und für Ihren Geist. 

Wir freuen uns, Sie bereits in 4. Generation bewirten zu dürfen. 

Wer uns besucht, nimmt sich Zeit für Genuss. 
Beginnen Sie Ihre Zeit bei uns mit einem feinen Aperitif. 

Danach können Sie sich Ihr genussreiches Essen ganz nach Gusto zusammenstellen. 
Feine Säfte, hausgemachte Kracherl, frisch gezapftes Bier und 

eine Vielzahl an ausgezeichneten Weinen runden unser Angebot ab. 

Eat well. Drink well. 

 

____________________________________________ 

Vorweg 
K L A S S I S C H E S  G E D E C K  

Fichtenbutter | Rote Rüben Hummus | Jausenwurst vom Pillhof | Brotkörberl 
pro Person 4 (nur tischweise) 

(Bei Gruppen ab 10 Personen ist das klassische Gedeck obligat.) 
 

N O C E L L A R A  O L I V E N  & Grissini 6 
 

 

 

Vorspeisen 
K N U S P R I G E  G A R N E L E N S T A N G E R L  

mit Mango-Chili-Dip | 8 
 

B E E F  T A T A R  
knusprige Kaper | fermentierte Zwiebel | Bärlauch Butter | 18 

 

R O T E  R Ü B E N  C A R P A C C I O  vegan 
Avocado | Fenchel | Graumohn-Nuss-Vinaigrette | 14 

 



Preise in € inkl. Steuern und Abgaben. Rechnungen werden tischweise gestellt. 

Suppen 
 

K R Ä F T I G E  R I N D S S U P P E  mit Frittaten oder Leberknödel | 6 

A L T W I E N E R  S U P P E N T O P F  mit Rindfleisch, Gemüse & Suppennudeln | 7.50 

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  vegan mit Kürbiskern - Wan-Tan | 7 

 

Fisch & Veggie 
 

F O R E L L E  M Ü L L E R I N  
im Ganzen gebratene Forelle vom Grüll 

zerlassene Butter Ӏ Mandelblättchen Ӏ Petersilerdäpfel | 26 

 
F I L E T  V O N  D E R  L A C H S F O R E L L E  

zerlassene Butter Ӏ Mandelblättchen Ӏ Petersilerdäpfel | 26 

 
W I N T E R  R I S O T T O  auch vegan möglich 

Lila Ur-Karotte | Kuchler Pilze | Feta | Blattspinat | Topinambur-Chips | 18 

 
S C H W A M M E R L R A H M S A U C E  mit Semmelknödel | 15 

 

 

Salate 
 

C R I S P Y  S H R I M P S  S A L A D  
Tempura-Garnelen | Romanasalat | Yuzu-Trüffeldressing | Chili Mayo 

Vorspeise 15    Hauptspeise 20 

S T E I R E R  S A L A T  
Maishendlbruststreifen in Kürbiskernpanier | Erdäpfel-Vogerlsalat 

Steirisches Kürbiskernöl | Zitrone | Käferbohnen  
Vorspeise 12    Hauptspeise 16 

 

E R D Ä P F E L - V O G E R L S A L A T  mit Steirischem Kürbiskernöl 6.50 

E R D Ä P F E L - R A H M G U R K E N S A L A T  6             G R Ü N E R  S A L A T  6 

K U N T E R B U N T E R  S A L A T  6.50 
 



Preise in € inkl. Steuern und Abgaben. Rechnungen werden tischweise gestellt. 

For Schnitzel Lovers 
 

Original W I E N E R  S C H N I T Z E L  vom Österreichischen Kalbsrücken, 
im Butterschmalz gebacken, mit Petersilerdäpfel, grünem Salat & Preiselbeeren. 

dazu 1 Flasche Grüner Veltliner Alte Reben vom Weingut Schmid 
& 1 Karaffe Wasser prickelnd oder still 

für 2 Personen   86 
für 1 Person (Demi-Bouteille)    46 

 
Hauptspeisen 

 
F E I N E S  R E H R A G O U T  

Semmelknödel | Schwammerlrahmsauce | Preiselbeer-Birne | 24 

 
K N U S P R I G E S  B A U E R N - G A N S L  

Serviettenknödel | Preiselbeeren | Gansl-Jus | 28 

 
G U L A S C H  V O M  P I L L H O F  B I O - O C H S E N  mit Semmelknödel | 17.50 

 
F I L E T  S T E A K  im Bio-Heu geräuchert 
200g vom Österreichischen Salon Beef 

Portwein-Jus | Süsskartoffel Fries | Trüffelmayo | 40 

 
Original W I E N E R  S C H N I T Z E L  vom Österreichischen Kalbsrücken 

Petersilerdäpfel Ӏ Preiselbeeren | 29 

 
S T E I R I S C H E S  B A C K H E N D L  

Bei uns ist eine Portion Backhendl ein halbes Maishendl aus Kärnten in fünf Teilen 
und wird im Butterschmalz herausgebacken. 

Dazu gibt’s Preiselbeeren. | 16.50 

 

Beilagen 
P O M M E S  F R I T E S   4.50             P E T E R S I L I E N E R D Ä P F E L   4.50 

S Ü S S K A R T O F F E L  F R I E S  mit Trüffelmayo  8.50 

H A U S G E M A C H T E S  R O T K R A U T   5.50 

S P E C K B O H N E N   5.50 



Preise in € inkl. Steuern und Abgaben. Rechnungen werden tischweise gestellt. 

Nachspeisen 
 

S C H O K O L A D E N K Ü C H L E I N  
Naranjilla Sorbet Ӏ Mangoragout Ӏ Schokoerde  11 

 

C R E M I G E R  C H E E S E  C A K E  mit eingelegten Kirschen  6.50 
 

E I S P A L A T S C H I N K E  
Schlagobers Ӏ Schokosauce Ӏ Heidelbeeren Ӏ Pistazien  9 

 

Luftiges M I N I  T I R A M I S U   3.50 
 

W A C H A U E R  M A R I L L E  
Palatschinke mit Oma’s Marillenmarmelade Ӏ Marillenbrand vom Josef Schmid  9 

 

A P F E L S T R U D E L   5.50 

W A L D V I E R T L E R  G R A U M O H N T O R T E   4.50 

P O R T I O N  S C H L A G O B E R S   1 

 

 

 A F F O G A T O  Espresso & eine Kugel Vanille-Eis  5 

 G E R Ü H R T E R  E I S K A F F E E  mit Schlagobers 9.50 

 G E M I S C H T E S  E I S  Vanille Ӏ Erdbeer Ӏ Schokolade 6 

 K I R  R O Y A L  Cassis Sorbet & Prosecco 9 

 F U I T Y L I C I O U S  frische Früchte Ӏ Fruchteis & -sorbets 9.50  Ӏ  klein 7 

 P O P P Y  C H E R R Y  Mohneis Ӏ Amarenakirschen Ӏ Schlagobers 9.50  Ӏ  klein 7 

 E I E R L I K Ö R - B E C H E R  Vanilleeis Ӏ Eierlikörchen Ӏ Schlagobers 9.50  Ӏ  klein 7 

 C O U P E  D A N M A R K  Vanilleeis Ӏ Schlagobers Ӏ Schokoladensauce 7.50  Ӏ  klein 5.50 

 H E I S S E  L I E B E  Vanilleeis Ӏ heiße Himbeeren Ӏ Schlagobers 9.50  Ӏ  klein 7 


